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Los productos SHARPAL están garantizados contra defectos de materiales y mano de obra durante 3 años a partir de la fecha 
de compra. Esta garantía excluye los daños por uso indebido o alteración, el desgaste normal y la disminución natural de los 
elementos consumibles por el uso regular. Además, la garantía sólo es válida para uso no industrial y no comercial. Si desea 
hacer una reclamación de garantía, póngase en contacto con nosotros a través del sitio web de SHARPAL o envíe un correo 
electrónico directamente a warranty@sharpal.com.

INSTRUCCIONES PARA EL AFILADO: 
1. Seleccione el lado adecuado del diamante según el estado de su hoja. 
Grano grueso 325 (45 micras): afilado rápido de hojas desgastadas o dañadas o restablecimiento del filo de la hoja de su cuchillo o herra-
mienta. 
Grano extra fino 1200 (12 micras): afilado
2. Coloque su hoja en el talón del afilador de diamante en el ángulo de afilado deseado y EMPUJE la hoja hacia FUERA como si estuviera 
intentando cortar una fina rebanada de la parte superior de la superficie de diamante. Empuje la hoja del cuchillo presionando contra el 
afilador para afilar el filo hasta la punta de la hoja (Ver Fig. 1). Repita esta operación de EMPUJE varias veces. Recuerde mantener el ángulo al 
empujar e intente mantener un ángulo de afilado uniforme en cada pasada. Esta es la clave para obtener un buen afilado.
3. Afile ahora el otro lado de la hoja colocando su hoja en el extremo del afilador de diamante. ARRASTRE la hoja hacia DENTRO como si 
estuviera intentando cortar una fina rebanada de la parte superior de la superficie de diamante. Arrastre la hoja a lo largo del afilador de 
diamante, deslizándola a través del afilador para afilar todo el filo de la hoja. Deje que la punta salga del borde del afilador de diamante. 
(Ver Fig. 2) Repita esta operación de ARRASTRE el mismo número de veces que para el lado opuesto de su hoja e intente mantener un 
ángulo de afilado uniforme en cada pasada.
4. Continúe afilando ambos lados de la hoja hasta que considere que su cuchilla está realmente afilada. Si empezó con el lado de grano grueso 
325 (45 micras), cambie al lado de grano 1200 (12 micras), repitiendo el proceso de afilado. Si el filo de la hoja del cuchillo o de las herramien-
tas que va a afilar solo necesita un retoque, utilice solamente el lado del grano 1200 (12 micras).  
5. Limpie bien la superficie de diamante con agua después de su uso y utilice un cepillo de fregar con celdas de nilón. Esto eliminará partículas 
de metal que se adhieren a la superficie de diamante durante el proceso de afilado. Guarde siempre el afilador de diamante en un lugar seco.
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PRECAUCIÓN: El afilado es una actividad inherentemente peligrosa. Esté alerta y nunca intente afilar si no está en plena capacidad física y 
mental. 
ADVERTENCIAS: Este producto no es un juguete. Manténgase fuera del alcance de los niños.


