
1. Ö�nen Sie das Winkellineal (A) nach oben. Schieben Sie die Blasenhalterung (B), damit der indikatorlinie (D) auf den gewünschten Winkel auf dem Winkellineal zeigt.
2. Befestigen Sie den Magnetischenfuß (C) an zur Mitte der Messerklinge und  n einer senkrechten Position zur Schneidkante der Klinge.(Siehe Fig. 1)
3. Legen Sie das Messer auf den Schleifstein oder das Schärf Werkzeug. Beobachten Sie die Position der Blase, während Sie den Winkel zwischen der Messerklinge und dem 
Schleifstein oder das Schärf Werkzeug einstellen. Wenn sich die Blase zwischen den beiden schwarzen Linien auf dem Fläschchen befindet, ist dies der gewünschte Schärf 
Winkel.(Siehe Fig. 2) 
4. Halten Sie die Blase zwischen den beiden schwarzen Linien und beginnen Sie, das Messer zu schärfen. Bei Bedarf kann der Benutzer an jeder Position anhalten, um die Position 
der Blase zu überprüfen und den Schärf Winkel anzupassen, um den korrekten und konsistenten Schärfungswinkel beizubehalten. Die Aufrechterhaltung eines konstanten Schärf 
Winkels ist der Schlüssel, um die schärfste Schneide zu erhalten. 
Sehen Sie sich das zugehörige Demo-Video auf YouTube an:  bit.ly/194HVideo        
Oder scannen Sie den QR-Code
Jedes SHARPAL Produkt ist für 3 Jahre ab Kaufdatum bei normaler Abnutzung frei von Material- und Verarbeitungsfehlern, mit Ausnahme von Schäden, 
die durch unsachgemäßen Gebrauch oder Änderungen verursacht wurden. DIESE GARANTIE GILT NUR FÜR NICHT-INDUSTRIELLE ODER 
NICHT-KOMMERZIELLE VERWENDUNG. Wenn Sie einen Garantieanspruch geltend machen möchten, kontaktieren Sie uns bitte über die SHARPAL Website 
oder senden Sie eine E-Mail direkt an warranty@sharpal.com. 

A. Winkellineal

B. Blase mit Halterung

C. Magnetfuß

E. Schlüsselband Loch

D. Indikatorlinie

GÄNGIGE SCHÄRF WINKEL:

Hackbeil / Machete

Jagd / Taschen / Überlebens / Sport -messer

Koch / Küchen / Klein / Entbein / Schnitz -messer

Filet / Schäl / Sushi-messer Die meisten japanischen
Bestecke

25 - 30 Grad

20 - 25 Grad

17 - 22 Grad

12 - 17 Grad

Hinweis: Wenden Sie sich an den Hersteller Ihres Messers oder erkundigen Sie sich in einem sachkundigen Messergeschäft, um festzustellen, welcher Winkel für Ihr Messer 
genau geeignet ist.
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